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Camina elegante, dibujando una sonrisa timida en sus
labios, color rosa suave. Cabellos color rubio cenizo y
piel de blanca porcelana. Portadora de gran garbo y
refinada sencillez... elegante y sofisticada al mismo
tiempo. Su voz, suave y pausada, son la melodia con la
gue danzan sus manos y mecen sus dedos, dando
forma visible, a cada palabra. Sus ojos almendrados,
brillan dando acentos de emocidn, a sus expresiones,
e incluso a su silencio. Esta mujer de lecturas intermi-
nables, trato suave, convicciones firmes e inquebran-
table fe, me dijo: soy ELSA.
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ENTRADAS
APPETIZERS

Carpaccio Di Manzo Bs.69
Beef Carpaccio

Laminas de res bafiadas en aceite de oliva, pimienta negra, gotas de limén, escamas de queso grana padano,

alcaparras y rucula crocante.

Beef slices soaked in olive oil, black pepper, splash of lemon, grana padano cheese, capers and crunchy rugula.

Trilogia de Causa Bs.89
Trilogy of Peruvian Causa

Exquisita seleccion de autor con coronas de sabor de salmon, pollo y atun.

An exquisite selection of flavors including salmon, chicken and tuna.

Ceviche de la casa Bs.79
House Ceviche

Finas lonjas de surubi bafiadas en leche de tigre de locoto, cilantro, canchita serrana, camote glaseado y tierno

choclito.

Surubi slices soaked in a citrus based marinade, cilantro, toasted maize, glazed sweet potato and sweet corn.

Queso Provolone Ahumado Bs.35
Smoked Provolone Cheese

Clasico provolone ahumado y fetas de jamon serrano pincelado con chimichurri especial.

Classic smoked provolone cheese with slices of serrano ham and a touch of chimichurri.

ENSALADAS
SALADS

Ensalada César

Caesar Salad Bs.53
Mezcla de sabores exdticos, pollo braseado en base de lechuga organica y seleccionado queso parmesano.

A slew of exotic flavors including braised chicken on a bed of organic lettuce and our select parmesan cheese.

Ensalada SKY Bs.53
SKY salad

Apetecible combinacion de tiras de lomo al grill acompafiada de vegetales organicos incluyendo palta cremosa,

lechugas orgénicas, tomates frescos, pepino en cubos, choclo y aderezada con vinagreta de queso azul.

An appetizing combination of grilled beef slices accompanied by organic vegetables including creamy avocado,

organic lettuce, fresh tomatoes, cubed cucumber, corn and dressed with a blue cheese vinaigrette.

BURRATA Bs.69
Burrata

Queso artesanal al estilo de la nonna con bouquet de rucula, tomates deshidratados y jamon seleccionado.

Artisanal cheese nonna style with arugula, sun dried tomatoes and our select ham.

SOPAS
SOUPS

Sopa de Tomate Bs.42
Tomato Soup

Apetitosa sopa en pan rustico con detalle de albahaca al olivo.

An appetizing soup served in rustic bread with a hint of basil.
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Sopa de pollo campestre Bs.39
Country Chicken Soup

Dieta de ave con base de fino consomé de pollo acompafada con puerro, zanahoria y papa.

Chicken soup with a fine chicken consomé base accompanied with leek, carrots and potatoes.

ARROCES
RICE

Risotto de camarones Bs.79
Shrimp Risotto

Arroz arborio azafranado con camarones salteados.

Saffron arborio rice mixed with sauteed shrimp

PASTAS

Espagueti Mona lisa Bs.69
Mona Lisa spaghetti

Ardente combinacion de mariscos, tomates deshidratados, vino blanco, aji seco, y rucula.

A fervent combination of seafood, dried tomatoes, white wine, dried pepper and arugula.

Pasta negra Frutti di mare Bs.79
Pasta Frutti di mare

Delicioso spaguetti en tinta de calamar con mariscos salteado en salsa bisquet y peperoncini.

Delicious spaghetti in squid ink, with sauteed shellfish in a bisquet and pepperoncini sauce.

PESCADOS
FISH

Salmén a la Mantequilla Negra Bs.90
Black Buttered Salmon

Filete de salmon seleccionado napado en salsa de mantequilla negra y alcaparras.

Select salmon fillet sheathed in a black buttery sauce and capers.

Calamares Rellenos en su tinta Bs.89
Squid with an ink filling

Una perfecta combinacion de calamar relleno con farsa de Jamoén y queso suizo acompafiado de

Risotto Negro y aros de calamares crocantes.

A perfect combination of squid filled with ham and Swiss cheese accompanied by a black risotto and

crunchy squid rings.

Salmén de los Alpes Bs.118
Alpes salmon

Fusion de finos sabores con fondo de puerro,espinaca y aceto balsamico.

A blend of delicate flavors with a leek,spinach and balsamic vinegar.

Pulpo en Salsa Anticuchera Bs.120
Octopus in a Anticuchera sauce

Tentaculos de pulpos sobre quenelle de papa al mortero

Octopus tentacles over a potato quenelle.
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NUESTRAS HAMBURGUESAS & SANDWICHES
HAMBURGERS & SANDWICHES

Hamburguesa Imperial

Imperial Hamburger

250 gr de carne y un secreto de la casa, tocino, queso cheddar, pepinillos, tomate y lechuga.

Servido en pan de pretzel suizo.

250 gr of beef and our house secret, bacon, cheddar cheese, pickles, tomato and lettuce. Served on artisan bread.

Hamburguesa de la casa

The House Burger

250 gr de carne, tocino,fondue de queso, pepinillos, tomate y lechuga, con salsa de alcaparras, servido en pan en
tinta de calamar.

Beef, bacon, cheese fondue, pickles, tomato, lettuce with a caper sauce and served in a squid ink bun.

Hamburguesa churrasquera
Churrasquera Burger
Laminas de bife chorizo, chorizo parrillero, tocino, queso cheddar, salsa bbg, sobre lechuga, tomate y cebollas en
aros, en pan de papa.
Steak slices, grilled sausage, bacon, cheddar cheese, bbg sauce on a bed of lettuce, tomato and onion rings topped
with a potato bread bun.
(Incluye papas fritas y Aderezos)
(Includes fries potatoes and Dressing)

CARNES
MEAT

Asado de Costillas de Res “Bella Nonna”

Beef ribs “Bella Nonna”

Costillas de res de larga coccion con salsa de las recetas de la abuela y puré de papa con tocino
Beef ribs with a homemade sauce and a potato puré.

Entrecot de Cerdo a la Cerveza Negra

Pork Steak with stout

Entrecot de cerdo en salsa de cerveza negra acompafado de papas coctel y verduras grilladas.
Pork steak with a stout sauce accompanied by potatoes and grilled vegetables.

Lomo Saltado

Peruvian beef tenderloin stir fry

Clasico peruano salteado al wok con cebolla roja, tomate fresco, aji amarillo, servido con arroz blanco y papas
fritas

A classic Peruvian stir fried with red onion, fresh tomato, yellow pepper, served with white rice and french fries.

Lomo Rosti Forestiere

Rosti Forestiere tenderloin

Medallon de lomo bafiado en salsa de hongos mixtos acompafiados de vegetales y papa rosti.

Beef tenderloin medallion bathed in a mushroom sauce, accompanied by vegetables and rosti potatoes

Milanesa de Pollo a la Parmesana

Parmesan Chicken

Crocante pechuga de pollo bafiadas en queso parmesano acompafiado de fioquis en salsa de pesto.
Crunchy chicken breast with parmesan cheese, accompanied by noquis in a pesto sauce.
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GRILL GOURMET

GOURMET GRILL

Incluye dos guarniciones

Includes two side dishes

Bife Chorizo (300 gr)

Sirloin

Punta de S (Para 2 Pers)

Picanha (For 2 People)
Guarniciones
Side Dishes
Papas Fritas/ French Fries Bs.20
Arroz Blanco/ White Rice Bs.20
Ensalada Mixta/ Mixed Salad Bs.20
Bastones de Yuca Frita/ Fried Cassava Bs.20

PARA COMPARTIR (45 MINS PREPARACION)
SHARED DISHES (45 MINS PREPARATION)

Paella Mar y Tierra
Paella Surf & Turf

Mariscada a la plancha

Grilled Seafood

Seleccion de mariscos y pescados al grill acompafiado de kenel de yuca, papines, esparragos, champifiones frescos y
choclito.

Fine selection of grilled seafood accompanied by mashed cassava, potatoes, asparagus, fresh mushrooms and corn.

Ostiones a la parmesana

Parmesan Oysters

Ostiones bafiados en salsa de la casa con bastante queso parmesano.
Oysters in our house sauce topped with parmesan cheese.

Trio carnivoro al grill

Our Grilled Trio

Tres variedades de carne, matambre, chorizo y punta de S.

Three of our select cuts of meat, pork flank, sausage and picanha.

DUO CROCANTE

CRUNCHY DUO

Rabas crocantes y langostinos al wantan, sobre papines a las finas hierbas acompafiado con salsa acevichada.
Fried squid and wonton shrimp on a bed of herb roasted potatoes with an acevichada sauce.
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MENU NINO/
CHILDREN’S MENU

Pasta al gusto

Pasta of choice

A la bolofiesa, al pomodoro, Alfredo
Bolognese, pomodoro, Alfredo.

Milanesa de Pollo Picada

Breaded Chicken

Crocante filete de pollo empanizado acompafiado de papas fritas.
Crunchy breaded chicken with french fries.

POSTRES
DESSERT

Mousse de achachairu
Achachaird Mousse

Mousse de achachairl con una combinacion suave de dulce de leche, con crocante de mini alfajores.

An achachairu mousse with a mix of dulce de leche, topped with mini alfajores.

Delicia de betabel

Beetroot Delicacy

Cremoso de cacao amargo en combinacién con mousse de betabel.
Creamy cocoa fused with a beetroot mousse.

Copa de helados

Ice cream goblet

A escoger vainilla, chocolate, fresa.

Vainilla, chocolate and strawberry to choose from.

Flan de la casa

House Flan

Suave flan tradicional de la casa.
Smooth and creamy traditional flan.

Sabores del bosque

Savory Red Berry

Base de cheesecake clasico con frutos del bosque.
Classic cheesecake with a red berry mix.

Tarta de Chocolate

Chocolate Tartlet

Mousse de chocolate amargo cubierto con ganache.
Dark chocolate mousse topped with ganache.
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Bebidas Sin Alcohol
Non-Alcoholic Beverages

Agua sin gas
Still water

Agua con gas
Sparkling water

Redbull

Gaseosas

Soft Drinks

Coca Cola

Coca Cola Zero
Fanta

Fanta Guarana
Sprite

Pepsi

Guarana Antartica

Jugos Naturales
Natural Juices

Por Estacion

By Season
Frutilla/Strawberry
Durazno/Peach
Naranja/Orange
Maracuya/Passion fruit
Pifia/Pineapple
Achachairu/Achachairu
Limonada/Lemonade
Coco/Coconut

VITALITY

Limonada del bosque

Forest lemonade

Limon, hierbabuena, miel natural GLUTEN FREE
Lemon, spearmint, natural honey

Mojito frutado

Fruity Mojito

Fresa, maracuya, limén, miel natural GLUTEN FREE
Strawberry, passion fruit, lemon, natural honey

Swissotel Ice Tea
Te verde, menta fresca, jugo de manzana, jengibre, hierbabuena GLUTEN FREE
Green tea, fresh mint, apple juice, ginger, spearmint
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Café Americano

Café expresso

Cappuccino

Cappuccino con crema

Mocaccino

Chocolate Caliente/
Hot chocolate

Irish Coffee

Amaretto Coffee

Té
Tea

Té verde
Green tea

Ice Tea
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